SANTACREU Lola

Dynamique, persévérante, ponctuelle, fiable, motivée et souriante.

Motivation :

J'ai commencé mon année de seconde en classe de service, cuisine mais aprés avoir effectué mon premier
stage je me suis rendu compte que la pétisserie m'intéressait beaucoup plus et que j'étais beaucoup plus

motivée par cette filiére, je me suis donc redirigée vers la filiére pétisserie boulangerie en début seconde.

Aujourd'hui, passionnée, Je réalise des « Cake Design » que je présente dans mon Blog Is.patiss.fr et sur

mes FéSEﬂUI sociaux.

Expérience professionnelle :

Auvril - Juin 2022 - Apprentie en mention complémentaire
Eclair de Marius - Paris l6e

Sept 2021 - Mars 2022 : Apprentie en mention complémentaire
Comptoir de Milana - Paris |4e

Mars - Avril 2020 [ Sept - Dec 2020 : Stagiaire
Patisserie Nelly Julien - Paris 7e

Nov - Déc 2019 : Stagiaire
Boulangerie P&ﬁsserEMi Do Ré - Ablon sur Seine

Awvril - Mai 2019 : Stagiaire
Boulangerie Patisserie Au bon Pain - Savigny sur Orge + 2 semaines de vente

Jan - Fev 2019 : Stagiaire
Boulangerie Patisserie L'ile aux Gourmandises - Sainte Geneviéve des Bois

Dec 2018 : Stagiaire
Boulangerie Patisserie L'alliance des saveurs - Morsang sur Orge

Oct - Nov 2018 : Stagiaire

Restaurant L'escale - Desserts de Restaurant

Enseignement :

Sept 2018 - Juin 2021 Diplomée mention Bien

Lycée Hatelier le chdteau des coudraies - Etioles BAC PRO Boulangerie Pétisserie

Juin 2019 : Diplomée
CAP Patisserie
Sept 2014 - Juin 2018 : Diplomée

Collége Charles Peguy - Morsang sur Orge

Brevet des Colléges
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